Vorspeisen

Gerauchertes Schellfisch-Tatar

Granny Smith Apfel, Mcerrettich
1790C

Wagyu Beef Tataki

Grapefruit, Rote Bete, Cashewntisse
20,90€

Pastete im Teigmantel

Hahnchen, Ente, Chioggia-Riiben,
schwarze Knoblauchmayonnaise
17,90€

Créeme brualée
mit Entenleber, Haselnuss-Tuile

1590€C

Speisckarte und Preise dienen nur zur Orientierung und konnen je nach Verfiigbarkeit der Produkte und Lieferungen wochentlich variieren. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Eine Allergenliste ist auf Anfrage erhaltlich. Wir akzeptieren keine Schecks. Bitte schalten Sie Thr
Mobiltelefon stumm, um den Komfort aller Gaste zu gewahrleisten. Die Preise verstehen sich netto, inklusive Steuern und Bedienung,

Hauptgerichte

Wagyu-Rindfleisch
kraftiger Jus mit Kaffee, Topinamburpitiree
33,90€

Ribeye-Steak Black Angus

Sofde des Kiichenchefs, Pommes frites
32,90€

Zander
mit kleinem Gemdise, gelber Weinsauce

und Schalentieren
2790 €

Bresse-Huhn
mit Gelbwein und Morcheln

2890C

Nachtisch

Vorschlag des Kiichenchefs
9,00€

Café gourmand
9,00C

Créme bralée
9,00€

Kuchen des Tages
9,00€

Schokoladenfondant
(1> Minuten Wartezeit)
9,00€

Dekonstruierte Yuzu-Tarte
0,00€




Wein im Glas Flaschenwein

Alsace 125 ¢l Clas Alsace
Riesling Turckheim 450€
Pinot gris Turckheim 510€
Gewurtztraminer Turckheim 540€
Pinot noir Turckheim 490€
Gewurtztraminer vendanges tardives Anstotz 1,90 €
Muscat Anstotz 530€

Riesling Turckheim

Pinot gris Turckheim

Gewurtztraminer Turckheim

Pinot noir Turckheim

Gewurtztraminer vendanges tardives Anstotz
Muscat Anstotz

Bourgogne Bourgogne
Petit chablis (Weifd) 790€ Petit chablis (Weild)
Hautes cotes de nuits “Les Dames Huguettes” 8,90 € Chablis la sereine (Weild)

(Rot) Hautes cotes de nuits “Les Dames Huguettes”
(Rot)

Bordeaux

Chateau St Georges St Emilion Petrus Desbois
(Rot)

Chateau St Georges St Emilion Petrus Desbois

(rosé)
Vallée du Rhone

, Vallée du Rhone
AOP Vacqueyras Clos des Clazaux Saint Roch 690 € AOPVacqueyras Clos des Clazaux Saint Roch
(Rot) -

(Rot)
AQP Cotes du Rhone (Rot)
Domaine Clos des Clazaux (ros¢)

Bordecaux

Chateau St Georges St Emilion Petrus Desbois 8,90 €
(Rot)

Chateau St Georges St Emilion Petrus Desbois 5,90 €
(ros¢)

AQOP Cotes du Rhone (Rot) 490¢€
Domaine Clos des Clazaux (ros¢) 490¢€

Crémant d’Alsace

Crémant d’Alsace brut Clerotstein
Svmphonie en P, cave de Cleebourg
Crémant d’Alsace brut Anstotz et fils BIO 590¢€

690 € Crémant d’Alsace

Crémant d’Alsace brut Clerotstein
Symphonic en P, cave de Clecbourg
Crémant d’Alsace brut Anstotz et fils BIO

Speisckarte und Preise dienen nur zur Orientierung und konnen je nach Verfiigbarkeit der Produkte und Lieferungen wochentlich variieren. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Eine Allergenliste ist auf Anfrage erhaltlich. Wir akzeptieren keine Schecks. Bitte schalten Sie Thr
Mobiltelefon stumm, um den Komfort aller Gaste zu gewahrleisten. Die Preise verstehen sich netto, inklusive Steuern und Bedienung,
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34,00€
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Aperitif
Crodino 17,5¢l
Suze 5¢l

Martini blanc/ rouge / rosé 5cl
Cidre d’Alsace 25¢l
Kir crémant 12,5¢l
Kir vin blanc 12,5¢l
Ricard 2,5¢l
Campari 5cl

Porto 5¢l
Prosecco 12,5¢l

790€
590€
790€
6,00€
790€
6,40 €
420€
790¢€
7,00€
590€

Heifdes Getrank

Espresso

Doppelter Espresso

Langer Espresso

Grofder schwarzer Kaffee
Grofder Milchcafte
Cappuccino mit Schlagsahne
Milchschokolade

Wiener Schokolade
Kusmi-Tee (English Breakfast,
Vanille Roibos, Jasmin-
Griintee, Chinesischer
Griintee, Minz-Grtintee,
Zitronenthymian, Eisenkraut,
Minz Eisenkraut, 4 rote
Beeren, Anastasia)

Extra Milch

2,00€
4,00€
250€
3,00€
3,50€
450€
330€
4,00€
3,00€

0,50€

Licorne Export 25¢l
Krombacher Pils 25¢l
Blanche de Bruxelles rosée
Rothaus Hefeweizen (50c¢l
Flasche)

Ulmer Alkoholfreics
Hefeweizen (50c¢l Flasche)
Ulmer Alkoholfreies Bier (33cl
Flasche)

Radler 25c¢l

Monaco 25¢|

Amer 25cl

Desperados (Flasche 33cl)

Digestiv 5cl

Amaretto

Rhum Diplomatico

Whisky Caollla, 12 ans
Whisky Glenfiddich, 12 ans
Gin Bombay Sapphire

Le Iégendaire chateau du
TariquetBas Armagnac
Rhum Depaz Hors d’age
finition Porto

Dépaz Rhum vieux grande
réserve XO

Christian Drouin Le Calvados
pays d’Auge VSOP

Remy Martin VSOP cognac
fine champagne

6,00€
10,00€
1,00 €
1,00 €
6,00€
14,00€

17,00€
14,00€
12,00€

12,00€

Erfrischungsgetranke

Orangina 25¢l

Coca Cola 33cl

Coca Cola Zéro 33¢l
Limonade 33cl
Schweppes Tonic 33c¢l
Schweppes Agrumes 25¢l
Apfelschorle 50c¢l

Mezzo Mix 50c¢l

Perrier 33c¢l

Fuzetea Pfirsich 33c¢l
Carolarot oder blau 50c¢l
Carolarot oder blau 1l
Fruchtséfie: Apfel, Traube,
Ananas, Tomate

Unsere Sirupe: Himbeere,
Veilchen, Holunderbliite, Pfirsich,
Grenadine, Minze, Zitrone,
Johannisbeere, Erdbeere

Frisch gepresster Fruchtsaft

Orange, Zitrone, Grapefruit

Schnaps 5cl

Mirabelle, Williamsbirne,
Waldhimbeere, Kirsch,
Wildkirsche, Alte Pflaume
Poiret

Genépi Alpes

420€
420¢€
420€
420€
420€
3,00€
590¢€
5,90€
420¢€
420€
3,00€
790 €
420¢€

6,00€

Speisckarte und Preise dienen nur zur Orientierung und kdnnen je nach Verfiigbarkeit der Produkte und Lieferungen wochentlich variieren. Fiir weitere Informationen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Eine
Allergenliste ist auf Anfrage erhaltlich. Wir akzepticren keine Schecks. Bitte schalten Sie Thr Mobiltelefon stumm, um den Komfort aller Gaste zu gewahrleisten. Die Preise verstehen sich netto, inklusive Steuern und Bedienung.




Unsere Schiefertafeln

Kaseschiefer

Auswahl an Kasesorten der Domaine des

Bufflonnes

Tome, Bufflonette (Bric), Onctucux (Miinster-

Typ), Frischkase

Wurstwarenschiefer

Von hier und weiter weg

Duo Duo

Rase und Wurstwaren ftir 2 Personen
(Tagesauswahl).

Griiner Salat, Chutney

Inklusive: Ein Glas Wein pro Person
(Tagesauswahl)

15,00€

15,00€

45,00€

Unsere Cocktails

Aperol Spritz
(Aperol, Prosecco, Sprudelwasser,
Orangenscheibe)

Hugo

(Prosecco, Sprudelwasser,
Holunderblutensirup, frische Minze,
Zitronenscheibe)

Cafc Calypso
(Amber Rum, Amaretto, Kaffee,
Schlagsahne)

Daiquiri
(Weider Rum, Limettensalt,
Rohrzuckersirup)

Lillet Pomelo
(Lillet Blanc, Grapefruitsaft,
Sprudelwasser, Minzblatter)

Gin Tonic
(Gin, Schweppes, Limettensalt)

Moscow Mule
(Wodka, Ginger Beer, Limettensaft)

Lillet Citrose
(Lillet rosé¢, Limonade,
Zitronenscheibe, Minzblatter)

Tequila Sunrise
(Tequila Blanco, Orangensaft,
Grenadinesirup)

Negroni
(Gin, Roter Wermut, Campari)

Unsere Mocktails 790¢

Virgin Mojito

Virgin Shirley Temple
(Ginger Ale, Ginger beer, Limonade,
Limettensaft, Grenadinesirup)

Martini Floreal
(Martini 0%, Schweppes tonic,
Holunderblttensirup, Sprudelwasser)

Le vibrant
(Martini 0%, Schweppes tonic,
Orangenscheibe,

Speisckarte und Preise dienen nur zur Orientierung und konnen je nach Verfiigbarkeit der Produkte und Lieferungen wochentlich variieren. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Eine Allergenliste ist auf Anfrage erhaltlich. Wir akzeptieren keine Schecks. Bitte schalten Sie Ihr
Mobiltelefon stumm, um den Komfort aller Gaste zu gewahrleisten. Die Preise verstehen sich netto, inklusive Steuern und Bedienung,




