Entrées

Vitello tonnato
capres, tomates séchées, roquette,
parmesan
17,90€

Salade César
poulet (label rouge Alsace fermier),
sucrines, tomates séchées, crottons,
parmesan

1790 €

Pat¢ en croate
poulet, canard, betteraves chioggia,
mayonnaisc a l'ail noir
1790 C

Oecuf parfait

girolles sautées, espuma de pommes de

terre, truffes
17,90 €

Supréme de poulet fermier

(label rouge Alsace), sauce madere,
truffes
28,00C

Entrecote

sauce du chef, frites
29,00 €

Rognons de veau entier

morilles, sauce moutarde al'ancienne
24,00 €

[’omble chevalier ros¢
(sources du Heimbach), sauce au vin
orange Gold (Bio), moules, polenta

29,00€

Desserts

Suggestion du chef
9,00€

Café gourmand
9,00C

Créme bralée
9,00€

Tarte dujour
9,00€

Fondant au chocolat
(1> min d’attente)
9,00€

Nougat croquant
9,00C

Menus et prix a titre indicatif, sous réserve de changement en fonction des produits et arrivages de la semaine. Pour toute information complémentaire, nous vous invitons a vous
renseigner auprés de notre ¢quipe de salle. Une carte des allergenes est a votre disposition sur demande. Aucun reglement par chéque n'est aceepté. Pour le plus grand confort de

tous, merci de mettre votre mobile en mode silence. Prix nets, taxes et services compris.




Vins au verre

Alsace

Riesling Turckheim

Pinot gris Turckheim

Gewurtztraminer Turckheim

Pinot noir Turckheim

Gewurtztraminer vendanges tardives Anstotz
Muscat Anstotz

Bourgogne
Petit chablis (blanc)
Hautes cotes de nuits “Les Dames Huguettes”

(rouge)

Bordecaux
Chateau St Georges St Emilion Petrus Desbois

(rouge)

Vallée du Rhone

AOP Vacqueyras Clos des Clazaux Saint Roch
(rouge)

AOP Cotes du Rhone (rouge)

Domaine Clos des Clazaux (ros¢)

Crémant d’Alsace

Crémant d’Alsace brut Clerotstein
Symphonie en P, cave de Cleebourg
Crémant d’Alsace brut Anstotz et fils BIO

Verre 12,5 ¢l

450€C
510€
540¢€
490¢€
1,90 €
530€

790€

0,90¢€
6,90€

0,90¢€

590 €

Vins a la bouteille

Alsace

Riesling Turckheim

Pinot gris Turckheim

Gewurtztraminer Turckheim

Pinot noir Turckheim

Gewurtztraminer vendanges tardives Anstotz
Muscat Anstotz

Bourgogne
Petit chablis (blanc)

Chablis la sercine (blanc)
Hautes cotes de nuits “Les Dames Huguettes”

(rouge)
Bordecaux
Chateau St Georges St Emilion Petrus Desbois

(rouge)

Vallée du Rhone

AOP Vacqueyras Clos des Clazaux Saint Roch
(rouge)

AQP Cotes du Rhone (rouge)

Domaine Clos des Clazaux (ros¢)

Crémant d’Alsace

Crémant d’Alsace brut Clerotstein
Svmphonie en P, cave de Cleebourg
Crémant d’Alsace brut Anstotz et fils BIO

Menus et prix a titre indicatif, sous réserve de changement en fonction des produits et arrivages de la semaine. Pour toute information complémentaire, nous vous invitons a vous
renseigner aupres de notre équipe de salle. Une carte des allergénes est a votre disposition sur demande. Aucun réglement par cheque n'est accepté. Pour le plus grand confort de tous,

merci de mettre votre mobile en mode silence. Prix nets, taxes et services compris.

31,00€

29,00€
29,00€

39,00C

35,00€




